SCHEDA DI ADESIONE
Corso di formazione
ASSAGGIATORI OLIO DI OLIVA
NOME ____________________________________________
nato a _____________________________________________
il _________________________________________________
Indirizzo ___________________________________________
Città ______________________________________________
CAP __________________
Tel. _____________________ Fax ______________________


E-mail _____________________________________________







Firma______________________________________________


Per informazioni telefonare allo 0761- 357371 o 3892356517


Obiettivi del corso
Il corso di formazione “Assaggiatori olio di oliva” si propone di fornire le nozioni tecnico-scientifiche sia sulla produzione di olio e sulle relazioni con la composizione chimica, responsabile delle caratteristiche sensoriali dell’olio di oliva, sia sulla tecnica di assaggio.
I corsisti, inoltre, saranno addestrati a riconoscere le caratteristiche di tipicità, i pregi e i difetti degli oli di oliva.

Destinatari del corso
Il corso è aperto a quanti desiderano appropriarsi di una conoscenza specialistica dell’olio di oliva.

Titoli rilasciati
L’attestato di idoneità fisiologica all’assaggio dell’olio di oliva verrà rilasciato a quanti avranno frequentato almeno il 75% delle ore di lezione e superato le prove di esame.  
Il possesso dell’attestato di idoneità fisiologica è uno dei requisiti per l’iscrizione nell’elenco nazionale dei tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed extravergini.
Per i corsisti che non avranno superato la prova sarà rilasciato un attestato di frequenza.

Modalità di partecipazione e costi
Per favorire la partecipazione a chi ha difficoltà di frequenza, alcune lezioni (teoria) saranno erogate anche on-line.
Tutta la parte pratica sarà in presenza. 
L’iscrizione al corso prevede il versamento di una quota di partecipazione di € 550,00 per ciascun partecipante.
Per gli studenti la quota di partecipazione prevista è di €450 .

I corsisti riceveranno tutto il materiale didattico essenziale. 
Per partecipare, è necessario pre-iscriversi compilando la scheda di adesione da restituire tramite e-mail ai seguenti indirizzi: desdiana@unitus.it e serenaferri@unitus.it .

Il pagamento potrà essere eseguito tramite sistema PAGOPA raggiungibile dal sito WEB di Ateneo-UNITUS, (http://www.unitus.it/it/unitus/news/articolo/sistema-pagopa ), 
dal quale accedendo al seguente
Link https://easyweb.unitus.it/Easypagamenti/Default.aspx 
sarà possibile selezionare dalla vetrina PAGOPA il pagamento per l’accesso al corso.
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