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Sabato 7 masggio

@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

BRINDISI D’APERTURA

Saluto delle autorita

dalle ore 10 alle 20,30 a turni

@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

BARBERA FORUM |l

Degustazione con 64 produttori di Barbera d'Asti

docg e Nizza docg

Tre turni giornalieri: 10-13 | 14-17 | 17,30-20,30
Ospiti il Formaggio Robiola di Roccaverano dop e del
Salame Cotto Monferrato.

Posti limitati per turno.

Prenotazione su wwuw.nizzaebarbera.wine

ore 12 e ore 20 m

@ Enoteca Reg. di Nizza - Vineria La Signora in Rosso

PRANZO E CENA CON BANCO D'ASSAGGIO
Della Barbera d'Asti dei 64 produttori di Nizza € Barbera

Per degustare in un ambiente rilassato, con menu alla carta
Tel: 0141 793350 o 329 7137204

@ Centro Storico, Piazza Garibaldi e Piazza XX Settembre

WINE POINT

Banco d'Assaggio con un’ampia selezione di
Barbera d’Asti docg e Nizza docg

In collaborazione con i sommelier AIS
@ Centro Storico

NOTTE BIANCA

Negozi aperti - Musica - Proposte gastronomiche

VZZINVO3IL1@N3
©

@ Piazza XX Settembre

S| MANGIA E SI BALLA

Street food e proposte gastronomiche del territorio degli
esercenti nicesi Animazione musicale di Menericorderox, gruppo di
ballo hip hop di Nizza Monferrato e musiche di Consolato Marateia
A cura dell’Associazione Commercianti Nicesi “Nizza con il Cuore”

Domenica 8 maggio

ore 9,30-18,30

@ Piazza Garibaldi (partenza)

IN BICI NELLE VIGNE DEL NIZZA

Tour guidato alla scoperta dei cru del Nizza docg

Orari tre tour 10-12,30 | 13-15,30 | 16-18,30

Info e prenotazioni: cell.335 7199927 e-mail: info@ebiking.it
Costo: 10 euro solo escursione + 20 euro affitto e-bike.

@ Centro storico

MERCATINO DEL GUSTO

Bancarelle con gli artigiani dell’agroalimentare

@ Piazza Garibaldi
LA ROSSA E LE ROSSE,

due eccellenze italiane. La Barbera d’Asti incontra le Ferrari,
raduno automobilistico di Ferrari a cura del Red Passion Owner’s di Torino

@ Centro Storico, Piazza Garibaldi e Piazza XX Settembre

WINE POINT

Banco d’Assaggio con un’ampia selezione di

Barbera d’Asti docg e Nizza docg
In collaborazione con i sommelier AIS
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dalle ore 10 alle 20,30 a turni
@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

BARBERA FORUM [N

Degustazione con 64 produttori di Barbera d'Asti

docg e Nizza docg

Tre turni giornalieri: 10-13 | 14-17 | 17,30-20,30
Ospiti il Formaggio Robiola di Roccaverano dop e del
Salame Cotto Monferrato.

Posti limitati per turno.

Prenotazione su wwuw.nizzaebarbera.wine

@ Stazione Ferroviaria di Nizza Monferrato

ARRIVO DEL TRENO STORICO

il “TrEno”, che viagsia per i paesaggi di Langhe,
Monferrato e Roero (Torino - Nizza M.To)
Carrozze degli anni 3@ “centoporte”. Info su: www.trenolmr.com

@ Centro storico, Piazza Garibaldi e Piazza XX Settembre

A PRANZO E CENA PER LA CITTA

Street food e proposte gastronomiche del territorio
In Piazza XX Settembre tutto il giorno animazione per grandi e
piccoli. A cura di “Nizza con il Cuore” Associazione Commercianti

@ Enoteca Reg. di Nizza - Vineria La Signora in Rosso m
PRANZO E CENA CON BANCO D’ASSAGGIO

Della Barbera d'Asti dei 64 produttori di Nizza & Barbera
Per degustare in un ambiente rilassato, con menu alla carta
Tel: 0141 793350 o 329 7137204

[ore 17 i

@ Ex Chiesa Santissima Trinitd

NIZZA 2016, LA GRANDE ANNATA CLASSICA

Masterclass di sei vini di diversi produttori da é
macroaree della zona di produzione del Nizza docg
A cura dell’Associazione Produttori del Nizza, con
l'intervento del Presidente Stefano Chiarlo e dei produttori.
Su prenotazione - € 25 - posti limitati tel: 320.1414335
Prenotazioni su www.nizzaebabera.wine

Saturday 7* May

9,3@ a.m.

@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

OPENING TOAST

Welcome by the authorities

From 1@ a.m. to 8 p.m. 3 shifts a day
@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

BARBERA FORUM [pENEER

Tasting with the 64 producers of Barbera d'Asti docg
and Nizza docg

Three shifts a day: 10 a.m. - 1 p.m./2 - 5 p.m./ 5,30 - 8,30 p.m.
Guests of the event Formaggio Robiola di Roccaverano dop and
Salame Cotto Monferrato.

Booking suggested on: www.nizzaebarbera.wine

12 pmand 8 p.m. 1]

@ Enoteca Reg. di Nizza - Vineria La Signora in Rosso

LUNCH & DINNER WITH TASTING OF BARBERA

of the 64 producers participating in Nizza & Barbera
For tasting Barbera d"Asti in a relaxed setting, d la carte menu
Tel: +39 0141 793350 or +39 329 7137204

@ Historical Center - Piazza Garibaldi - Piazza XX Settembre

WINE POINT

Tasting Table with a selection of labels of Barbera
d’Asti docg and Nizza docg from participant

producers at the event
In collaboration with the AIS
@ Historical Center

NOTTE BIANCA

Late night opening of the shops, local food specialities
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@ Piazza XX Settembre

DINING AND DANCING

Street food, local food specidlities from the area, and
from places in Nizza and music. Music by Menericorderox,
a dancing hip hop group from Nizza Monferrato; Organized by
Associazione Commercianti Nicesi “Nizza con il Cuore”.

Sunday 8" May

From 9,30 - 18,30 p.m.

@ Piazza Garibaldi (departure)

CYCLING IN THE NIZZA VINEYARDS

Guided bike tour to explore the crus of Nizza docg

Three tours at 10 a.m.-12.30 p.m. / 1-3.30 p.m. / 4-6.30 p.m.
Info and bookings: Mob.: +39 3357199927 - e-mail: info@ebiking.it
Cost: € 10 for the tour only + € 20 for e-bike rental.

@ Historical Center

FOOD MARKET

Agri-food stalls

@ Piazza Garibaldi (departure)
THE RED AND THE REDS,

two italian excellences Barbera meets Ferrari, automotive
reunion of Ferrari by Red Passion Owner’s from Turin

@ Historical Center - Piazza Garibaldi - Piazza XX Settembre

WINE POINT

Tasting Table with a selection of labels of Barbera d'Asti docg

and Nizza docg from participant producers at the event
In collaboration with the AIS
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From 1@ a.m. to 8 p.m. 3 shifts a day
@ Foro Boario - Piazza Garibaldi

BARBERA FORUM [pENEER

Tasting with the 64 producers of Barbera d'Asti docg

and Nizza docg

Three shifts a day: 10 a.m. - 1 p.m./ 2 - 5 p.m./ 5,30 - 8,30 p.m.
Guests of the event Formaggio Robiola di Roccaverano dop and
Salame Cotto Monferrato.

Booking suggested on: www.nizzaebarbera.wine

@ Nizza Monferrato Railway Station

ARRIVAL OF THE OLD TRAIN

“Del Monferrato e delle Langhe” [Torino - Nizza M.To)
Steam train and “centoporte” carriages from the thirties.
Info at: www.fondazionefs.it

12 p.m. - 10 p.m.

@ Centro storico, Piazza Garibaldi e Piazza XX Settembre

LUNCH & DINNER AROUND THE TOUUN

Street food, local food specidlities from the area, and from
places in Nizza. At Piazza XX Settembre entertainment for young
and adults all day long. Organized by “Nizza con il Cuore”.

@ Enoteca Res. di Nizza - Vineria La Signora in Rosso m

LUNCH & DINNER WITH TASTING OF BARBERA

of the 64 producers participating in Nizza & Barbera
For tasting Barbera d’Asti in a relaxed setting, d la carte menu
Tel: +39 0141 793350 or +39 329 7137204

s 5. il

@ Ex Chiesa Santissima Trinitd

NIZZA 2016, THE GREAT CLASSIC VINTAGE

Masterclass in depth analysis of six macrozones of
the production area of Nizza docs, by six
producers, by the Association of Nizza Producers, with the
speech of the President Stefano Chiarlo. Cost: € 25
320.1414335 mail. info@enotecanizza.it.

Booking necessary: wwuw.nizzaebabera.wine



