
chianti classico chianti

UVAGGIO

Sangiovese 80% - 100% 70% - 100%

Altri vitigni a bacca rossa 
idonei alla coltivazione 
nella Regione Toscana 

massimo 20% massimo 30% 

Vitigni a bacca bianca non permessi massimo 10%

COLTIVAZIONE

Densità di vigna 4.400 ceppi per ettaro 4.000 ceppi per ettaro 

Resa
massima

7,5 tonnellate per ettaro
2 chilogrammi per ceppo

9 tonnellate per ettaro
3 chilogrammi per ceppo

Irrigazione solo di soccorso solo di soccorso

 TITOLO ALCOLOMETRICO MINIMO

Annata 12% vol. 10,5% vol.

Riserva 12,5% vol. 11,5% vol.

Gran Selezione 13% vol.

IMMISSIONE AL CONSUMO

Annata
dal 1 ottobre
dell'anno successivo alla vendemmia

dal 1 marzo
dell'anno successivo alla vendemmia

Riserva

24 mesi di invecchiamento
(di cui almeno 3 di affinamento in 
bottiglia) a partire dal 1 gennaio
dell'anno successivo alla vendemmia

24 mesi di invecchiamento
a partire dal 1 gennaio
dell'anno successivo alla vendemmia

Gran Selezione

30 mesi di invecchiamento
(di cui almeno 3 di affinamento in 
bottiglia) a partire dal 1 gennaio
dell'anno successivo alla vendemmia
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